
Checkliste zur Beurteilung von Förderanträgen zu Kreislaufanlagen 
 
Die nachfolgende Auflistung fasst Punkte zusammen, die Antragstellern zur 
Beantwortung aufgegeben werden sollen.  
 
 
1. Veranlassung für das Projekt 
 
2. Marktaussichten für die erzeugten Produkte (Marktvolumen, Abnehmerkreis, 

Absatzkanäle, voraussichtliche Absatzpreise) 
 
3. Standortbewertung (Wassermenge und -qualität, Baugrund, Medienbereitstellung, 

Infrastruktur) 
 
4. Projekt-Engeneering 
 
4.1. Fischarten und biotechnologische Eckdaten,  
 Produkte und Herstellungstechnologien 
4.2. Bemessung der Anlage 
4.2.1. Verfahrenstechnik und technisches Grundprinzip 
4.2.2. Raum- oder Flächenkonzept 
4.2.3. Produktionseinrichtungen 
4.2.4. Besatz-/Bestandsplanung 
4.3. Klimatisierung, Versorgung (Energie, Wasser) 
4.4. Entsorgung (Abwasser, Konfiskate usw.) 
4.5. Stückliste und Preiszusammenstellung 
4.5.1. Ausrüstung 
4.5.2.    Bau und Grunderwerb 
4.5.3.   Gesamtinvestitionssumme und Finanzierungsmodell(e) 
 
5. Betriebswirtschaft 
 
6. Wirtschaftlichkeitsberechnung (Deckungsbeitrag I) 
6.1. Naturalkennziffern und Preise 
6.2. Kosten-Erlöse-Rechnung 
6.3. Ergebnisrechnung und Ertragsübersicht (v.St.) 
6.4. Durchschnittliche Verzinsung des Kapitals 
6.5. Cash-Flow-Analyse 
 
7. Prüfung/Nachweis rechtlicher Grundlagen 
 
7.1 Naturschutzrecht: Beeinflussung von Bau/Produktion in naturschutz-, 

Landschaftsschutz- und FFH Gebieten.  
 
7.2 Umweltrecht: Bei Grundwassernutzung Umweltverträglichkeitsprüfung (UVP)  

• obligatorische (>1000t Jahresproduktion oder 10 Mio. m³ Wasser pro Jahr),  

• allgemeine (100 t – 1000 t oder 100.000 bis 10 Mio. m³) oder  

• standortbezogene (50-100 t oder 5000 bis 100000m³). 
 
7.3  Baurecht: Nutzung vorhandener Wirtschaftsgebäude, Bauen im Außenbereich 

mit landwirtschaftlicher Privilegierung oder Bauen in einem Gewerbegebiet. 



 
7.4 Wasserrecht: behördliche Genehmigung für die Wassernutzung (Kosten).  
7.5 Tierschutzrecht: Sachkundenachweis zum Betäuben oder Töten von Tieren 

(Qualifikation) bei Be- und Verarbeitung im Produktionsbetrieb.  
7.6 Fischhygiene- und Fischseuchenrecht: Registrierung und Zulassung. 
7.7 Erfüllung der EU-Hygieneverordnung. 
 
8. Qualifikation des Betreiberpersonals 
 
8.1 Berufliche Qualifikation (Fischwirt) oder vergleichbare Ausbildung 
8.2 Einschlägige Berufserfahrung und mehrjährige erfolgreiche Betriebsführung 
 
 
9. Zeichnungsteil 
 
10. Anhang Dokumente (Angebote, Genehmigungen) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


